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‘@& 1. NORMAS DE CONTROL DE CALIDAD EN ESPANA

» Reglamentacion Técnico Sanitaria (B.O.E., 1984).

e Parala elaboraciodn, circulacion y comercio de condimentos y especias.

* Muy general.
e ANEXO: fija algunas caracteristicas =» debe cumplir producto terminado

% max. de humedad, cenizas, fibra b

bruta e intervalo admitido para el

extracto etéreo.




CIONAL

~ 1. NORMAS DE CONTROL DE CALIDAD EN ESPANA

» Reglamentacion Técnico Sanitaria (B.O.E., 1984).

» Norma de Calidad del Comercio Exterior del Azafran (NCCE, 1988 modificada
en julio 1999).

 Establece condiciones de calidad: Comercio Exterior.
* Sin perjuicio: normas pais de destino.
* Modificada 1999: eliminar calidad comercial “Mancha”.

Creacion de la Fundacion del Consejo Regulador de la Denominacion
C “Azafran de La Mancha”. N

Sustituye “Mancha” por “Selecto” o
“Superior”.

Tipos comerciales:
Establece caracteristicas analiticas que tras = Rio, Sierra, Estandary [Fi
acondicionado y envasado debe cumplir. Coupé. o
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1.

>

>

NORMAS DE CONTROL DE CALIDAD EN ESPANA

Reglamentacion Técnico Sanitaria (B.O.E., 1984).

Norma de Calidad del Comercio Exterior del Azafran (NCCE, 1988
modificada en julio 1999).
Norma ISO 3632-1y 2 (2011).

Empleada certificar el azafran en la mayoria de las transacciones
comerciales internacionales.

Norma voluntaria. Comercializadores (no obligados cumplirla).
Establece tres Categorias: |, Il y lll.

Determinacion no adecuada de picrocrocina y safranal.
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4 1. NORMAS DE CONTROL DE CALIDAD EN ESPANA

» Reglamentacion Técnico Sanitaria (B.O.E., 1984).

» Norma de Calidad del Comercio Exterior del Azafran (NCCE, 1988
modificada en julio 1999).

> Especificacion Técnica 1SO 3632-1y 2 (2011).

» Norma Espafiola UNE 3632-1y 2 (2012).
* Traduccion ISO 3632-1y 2 (2011).
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1. NORMAS DE CONTROL DE CALIDAD EN ESPANA

» Reglamentacion Técnico Sanitaria (B.O.E., 1984).

» Norma de Calidad del Comercio Exterior del Azafran (NCCE, 1988
modificada en julio 1999).

» Especificacion Técnica 1SO 3632-1y 2 (2011).
» Norma Espafiola UNE 3632-1y 2 (2012).

= Norma Espafiola UNE 34802. Determinacion por espectrofotometria
UV-vis de picrocrocina (2011).

= Norma Espafiola UNE 34803. Determinacion por espectrofotometria
UV-vis de safranal (2011).

> Pliego de condiciones del “Azafran de La Mancha” (1999).

-
Azafran de La Nf[ancy
Crenominaddn de Ongen Protepda
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& 2. PARAMETROS DE CALIDAD EN EL AZAFRAN

CALIDAD DEL AZAFRAN

» Aspecto

> Restos Florales
> Materia Extraia

» Humedad y materias volatiles

> Color
> Sabor

> Aroma

——

» Microbiologia

» Colorantes
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CALIDAD DEL AZAFRAN

PROPIA

| \ Estilo

P. FISICOS .

> Aspecto .

= Tamaho
= Relacién Estigma/Estilo

= Estigmas unidos




INTERNACIONAL

& CALIDAD DEL AZAFRAN

PROPIA
s . IS0 3632-1 D.O.P.
P. FISICOS Pardmetros (2011) AM. (1999)

» Aspecto Tamafio de hebra 20-40 mm 22 mm

= Tamano Relacion Estigma/Estilo —- »1

= Relacién Estigma/Estilo

= Estigmas unidos
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& CALIDAD DEL AZAFRAN

PROPIA
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> Restos Florales
> Materia Extrana

ISO 3632-1  D.O.P.
(2011)  A.M.(1999)

Pardmetros

Resto Floral | Selecto| Rio | Sierra | Comin | Coupe | I | IT |III 05
(% madx.) <4 «7 | <10 <7 — | 0h | 3|0 ’
Marerio Sxtraia |11 | | —~ | o1 ]o05]10] <0
(% max.)
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PROPIA

¢C)

P. Fisicos WK

0

0 2 4 6 810121416 18
Tiempo (min)

T (C)

T2 en el cedazo durante deshidratacion
sobre ascuas de sarmiento.

0 2 4 6 8 1012 14 16 18 20 22 24 26 28 30 32
Tiempo (min)
T? en el cedazo durante
deshidratacion sobre cocina de gas.

T° en el cedazo durante deshidratacién
sobre resistencias eléctricas.




& CALIDAD DEL AZAFRAN

PROPIA
P. FISICOS

, R.T.S. NCCE D.O.P.
Parametros (1984)  (19%9) IS0 3632-1 (2011) A M. (1959
Humedad y materias I II III
wlitlesGemax) | 2 | P 2 | = | = | ¢

» Humedad y materias volatiles




&_ CALIDAD DEL AZAFRAN

f‘ »COLOR —> Crocinas

@ »SABOR —> Picrocrocina

(L,x »AROMA —> Safranal
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AROMA: SAFRANALY OTROS AROMAS

‘HO

SAFRANAL

250 300 350 400 450 500 550 600 &S50 Am

Espectro de absorcion UV-vis

Safranal




PROPIA

P. QUIMICOS
> Color

> Sabor

> Aroma

Pardmetros 150 3632-1 D.O.P.
(2011)  A.M.(199)
Poder colorante, | Selecto | Rio | Sierra | Comun | Coupé | I | IT | III
E%1cn 440, min. 180 150 110 130 | 190 | 200 | 170 | 120 > el
e | | | = | = | = ||| o7
Poder aromatico,
E*1en 330,
Min. = = | 7| ~lawlw|lw|l %
Max. 0 | BO | BO
Contenido en — —-
safranal — — e | | | | 26D %




Absorbancia

a

SEGUN NORMA ISO 3632-2.
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3. DETERMINACION DE LOS PARAMETROS DE CALIDAD
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Espectro UV-vis de un extracto acuoso segun Norma ISO 3632-2.
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Trans- Crocina 5

Trans- Crocina 4

Trans- Crocina 3

Trans-Crocina 2

Cis Crocina 3

Trans-Crocina 2° ‘ y
[

Cis - Crocina 3

Espectro de absorcion UV-vis de las diferentes crocinas separadas mediante cromatografia de Ilqmdo b
Las crocinas cis poseen una banda de absorcion adicional alrededor de 324 nm. N~ -
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Absorbancia

SEGUN NORMA ISO 3632-2.
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IACIONAL
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Espectro de absorcion UV-vis Safranal
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DETERMINACION DE LA CALIDAD DEL AZAFRAN POR HPLC-DAD

mAU
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M.V. Garcia-Rodriguez y col. (2014) J. Agric. Food Chem., 62 (32), pp. 8068-8074.
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